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Objetivos

Diferenciar los sistemas y zonas habituales de distribucién y organizacion de
productos en distintos tipos de superficies comerciales

Montar los elementos y expositores utilizados habitualmente para la animacion,
exposicion y presentacién de productos en el punto de venta, siguiendo las
instrucciones y aplicando criterios comerciales, orden y limpieza

Colocar distintos tipos de productos en estanterias, expositores o mobiliario
especifico del punto de venta en base a instrucciones escritas, gréficas o
planogramas respetando las caracteristicas de los productos y las normas de
seguridad, higiene postural y prevencion de riesgos

Manejar equipos de localizacion, etiquetado, recuento y dispositivos de
seguridad de productos, con soltura y eficacia, respetando las instrucciones del
fabricante

Aplicar técnicas de empaquetado y presentacion atractiva, en funciéon de las
caracteristicas de distintos tipos de productos y objetivos comerciales,
utilizando los materiales necesarios de forma eficiente

Aplicar criterios y procedimientos de organizacién y mantenimiento del orden y
limpieza propios y del punto de venta, utilizando el material y equipo de
limpieza necesario
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